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EMPRESAS

JAMONES PESON, UN SIGLO DE EXCELENCIA

Juan Rodriguez abrié en el afio 1898 una carniceria-tocineria en Segorbe, establecimiento que continiia
hoy en dia en activo tras haberse sucedido cinco generaciones de la misma familia al frente de la empresa
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ESPERANZA ORELLANA

Ademas de tener especial cuidado
Allé por el afio 1898, Juan Rodri-

en la calidad de los productos que
elabora Pesén, también cumplen
con un riguroso método de elabora-
cion en el cual se combinan tradi-
ci6n artesanal y la mas avanzada
tecnologia.

Hace ya unos afios la empresa se
ampli6 con la apertura de unas nue-
vas instalaciones en la localidad de
Albentosa, en la provincia de Teruel,
ya que en aquel momento no encon-
traron terrenos idéneos ni en Segor-
be ni en varios pueblos de la comar-
ca que sopesaron como alternativas.
«Seleccionamos un enclave privile-

guez decidia abrir una carnice-
ria-tocineria en Segorbe. El ac-

Rodriguez, recuerda que en aquella
época no existian las camaras frigori-
ficas y el negocio se centraba en su
totalidad en el salado de las carnes
para su conservacion. Lo que no po-
mmm el Tio Pesén, bisabuelo
de cisco, es que hoy en dia su ne-
gocio todavia seguirfa en pleno fun-
cionamiento. Desde entonces ya son
cinco las generaciones que se hanido
pasado el relevo en la tradicién y el
oficio de carniceros-charcuteros, y en

giado para la fabricacién de jamén

fa actualidad cuentan con una planti- entre las sierras de Javalambre y Gu-
lla de 32 operarios. dar, en el intento de unificar tecnolo-
La herencia de sus antepasados ha gia y tradicién, con el fin de mante-
sido lo que ha marcado las pautas de ner la categoria de nuestros produc-

la firma comercial durante mas de
100 aflos de vida. «A pesar de los ri-
gurosos controles que nos hace Sani-
dad, nosotvos siempre hemos mante-
nido la tradicién artesanal de nues-
tros productos de calidad. Un ejem-
pio de ello podria ser que nosotros
continuamos utilizando para embutir

tos, ademds de tener la gran suerte
de vender nuestros jamones con de-
nominacién de origen, al encontrar-
nos en Teruel», subraya Francisco.
El uso de las nuevas tecnologias,
tanto en la elaboracién de los pro-
ductos como para su venta y distri-

g e buci6n, ha derivado en la creacién

Prima la calidad del _ Da gran importancia a
producto, y para - [a promocidn, por lo
lograria mantiene la que participaen las
tradicion artesanal a principales ferias
1a hora de elaborario europeas del sector

la tripa natural, ya que con las artifi-
ciales se puede producir mas pero el
sabor no es el mismo que el que se
obtiene con la tripa natural», explica
Frangcisco Rodriguez.

Por ello desde 1898, Carniceria Pe-
s6n contintia en su linea, en la que
tiene establecido un estricto proceso
de elaboracién en el cual prima la ca-
lidad final, para conseguir obtener un
producto altamente diferenciado.
«Somos muy exigentes y nos gusta
realizar una cuidadosa seleccién de
materias primas», indica Francisco.
Un claro ejemplo «son las especias
que nosotros mismos compramos,
naturales y de forma independiente,

de una pédgina web. También expor-
tan a paises europeos como Inglate-
rra, Holanda, Bélgica, Alemania y
Francia, ademés de estar abriéndose
mercado en ltalia. Jamones Pes6n
también participa en destacadas fe-
rias europeas, como Sianen Paris o
Amuga en Alemania.

Francisco Rodriguez senala que
«no basta con tener el mejor produc-
to, hay que dario a conocer, por lo
que una buena promocién e imagen
de empresa es clave»,

Jamones Pesén une, pues, artesa-
nia y tecnologia en un producto de
alta calidad, ideal para una alimenta-
cién sana y equilibrada. Su agrada-

" para encargarnos después de reali- [\ o ‘ \_ e ﬁf ble aroma y su inconfundible sabor,
zar la mezcla idénea para cada uno et ; N PRISTE Sl i ; ; lo convierten ademés, en todo un pla-
de los productos que elaboramos». Ef establecimiento continda ofreciendo embutidos artesanales de primera calidad. / ESPERANZA ORELLANA cer para el paladar.

/ CARNICERIA:

C. Colon, 42 - SEGORBE {Castelidn)
Tel. 964 710 272

SECADERO:

Venta el Aire - ALBENTOSA (Terue!)
Tel. 978 785 921 - Fax 978 785 923

hitp://www.jamonespeson.com
E-mail: comercial@jamonaspeson.com




